arit perustivat taméan teatterin. Ruuvasivat

katsomoon penkkeja ja maalasivat seinia. Siita asti Suomen Komedia-
teatterissa on asunut nauru ja nauramisellahan on tutkitusti emotionaalinen
ja fyysinen terveyshyodty. On kunnia viettaa teatterin 26 vuotisjuhlaa ja nyt

jos joskus -tarvitsemme komediallista sisaltoa ja yhteisollista livekokemusta.

VIP REVYY
-ESITYSPAIVAT
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En malttaisi odottaa, ettd paastaan taas nauramaan yhdessa!”, to11.11.
Suomen Komediateatterin taiteellinen johtaja Kiti Kokkonen iloitsee. pe 19.11.
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Juhlakunnossa! Revyyseen on nyt tarjolla Dinner & Show-paketit ensi-iltaan ja pe 3.12.
parhaaseen pikkujouluaikaan.Voimme myds raataldida teille oman tilaisuuden

toiselle esityspaivalle (min 20 hig).

On taas aika olla juhlakunnossa ja nauttia yhdesséolosta!

VIP REVYY Dinner & Show

Ravintola Caruzello & Linnanméen Peacock
Linnanméki (avautuu klo 17.00)

* Revyyliput keskipermannolta

* Ravintola Caruzello yksityiskaytossa koko tilaisuuden ajan
* Nimikoidut poydat seurueille

* Maistuva buffetillallinen ennen show’ta

* Véliajalla kuohuvamalja

* Revyyn kéasiohjelma ja Dinner & Show tunnisteet

* Eteispalvelut Peacock-teatterissa

» TMG Events tiimi palveluksessanne illan ajan

Hinta 179¢€ + alv / vieras

Juhlakunnossa! Revyy
klo 19.00
(kesto 2-2,5h sis valiajan)

VIP REVYY Dinner & Show menu

Tervetuliaismalja

Salaatteja,versoja ja suolapaahdettua punajuurta,
purjontuhka-vinaigrette (M, G)

Grillattuja juureksia, kotijuustoa ja viikunakreemia (VL, G)

Katajanmarjalla maustettua harkaa, lehtipersiljalla maustettua tattaria
ja tatti-majoneesia ja paahdettua palsternakkaa (M, G)

Miedosti savustettua kanaa, ohrahelmia,
pikkeléitya punasipulia ja kaprismajoneesia (M)

Luomu ruisleipaa ja voita (L)

Pitkdan haudutettua naudanpaistia, paistiliemikastiketta
ja paahdettua sipuliperunaa (L, G)

Vaniljavanukas , marinoitua lakkaa ja marenkia (L, G)

Kahvi / tee




