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B I I T S I  SA LM I S AAR I

Ruotsinlaivoilta rantautui paljon uusia ruokia 80-luvulla — katkarapucocktail oli

ehdotonta luksusta. Joonaksen ja Teemun kokoama paluu kasarin

makumaailmaan.

L I H A  &  KA LA

A L KU PA LAT  J A E T TAVAK S I

Sokerisuolattua lohta Lomi Lomi

limellä ja tähtianiksella graavattua lohta

Shrimp Cocktail

grillattuja jättirapuja, kurkku-avocadosalaattia ja

limemajoneesia

PÄÄRUOKA  ANNOKS I T TA I N

"Kaikenlainen ranskalainen keittiö on aina ollut

muotia — blackened paahdetuilla mausteilla."

Grillattua härkää

ratatouille-kasviksia ja perunaa sekä

punaviinikastiketta

TA I

Blackened kirjolohta

ratatouille-kasviksia ja perunaa sekä Sauce Nantuá

J Ä L K I R UOKA

"Klassikon paluu! Alunperin soodabaareista

jenkeistä."

Banana Split

paahdettu banaani, vaniljajäätelöä ja kuumaa

suklaakastiketta

KA SV I SM ENU  —  V EGAAN I N EN

A L KU PA LAT  J A E T TAVAK S I

"Kaikenlaiset leipädipit olivat ehdotonta

suosikkisnäkkäilyä 80-luvulla."

Paahdettua kukkakaalia

tahini-jogurttia ja Dukkah-mausteseosta

Metsäsienidippiä Suomesta

yrttibriossin kanssa

PÄÄRUOKA

"Kaikki oli täytetty ja gratinoitu — paprika

eksotiikkaa. Varovasti syömään!" — Joonas, kokki

Täytettyjä ja gratinoituja paprikoita

paahdettuja manteleita ja belugalinssi-vinegrettiä

J Ä L K I R UOKA

Banana Split

talon vegaaniversio kasarin klassikosta




