SUOMEN KOMEDIATEATTERIN 682 NAYTTAMOLLA, LINNANMAELLA
peacod

Dinner & Show pe 29.11.2024

Syysflunssaan kaipaamasi piristysruiske tarjoillaan tuttuun tapaan Suomen Komediateatterissa, kun
liki kolmekymmenvuotiaaksi kypsynyt revyy palaa tdana vuonna suurempana kuin koskaan. Valtavan
Peacock-nayttamon Linnanmaella valloittaa jo 16-henkiseksi paisunut nayttelijoista, tanssijoista ja
livebandista koostuva tahtijoukkio.

REUYY DINNER & SHOW DINNER & SHOW -MENU

Caruzello-ravintola, Linnanmaki (avautuu n. klo 16.00)  Raikasta vihersalaattia, ituja, versoja seké pikkeloityja chili-inkivézrikurkkuja (V, G)
Korianteri vinaigrette (V, G) seké Sitruuna vinaigrette (V, G)
Ponzu-marinoitua kananrintaa, baby pinaattia, kirsikkatomaattia ja maapéhkinda (M ,G)
Basilikalla maustettua vesimelonia, fetajuustoa seké paahdettuja maapéhkinéita (L, G)
Grillattua paksoita, pikkeloityd retiisia seka seesamilla maustettuja edamamepapuja (V, G)
Mausteinen riisinuudeli-kimchi salaatti (M, G.sis kala)

* revyyliput keskipermannolta

+ kuohuva tervetuloyllatys ravintola Caruzellossa

+ nimikoidut yksityispoydat seurueille ravintolassa
koko illan ajan

* herkullinen buffetillallinen ennen revyyta Asian coleslaw (M, G)

- véliajalla kuohuva malja Talon hapanjuurifocacciaa (V)

* Revyyn kasiohjelma seké VIP-tunnisteet Chilituorejuustoa (L, G)
muistoksi illasta Chili hummus (V, G)

- eteispalvelut Peacockissa Htk

* VIP-henkilokunta palveluksessanne illan ajan Yiikypsé hérkéa indonesialaiseen tapaan “Hérkérendang”,

Hinta: wokattuja kasviksia ja hoyrytettya jasminriisid (V, G)
inta: -

179 € +alv/ his Téytelginen suolakaramelli-kookospannacotta (L, G)
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